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Siurana al capdavant de les DOP de 1'Estat Espanyol

El total aproximat d'oli d'oliva elaborat a Espanya entre mercat interior i
exportacions pot oscil-lar de les 1.800.000 t aproximadament (campanya
2013-14) a 800.000 t (campanya 2014-15). D'altra banda, el total d'oli
d'oliva verge extra (OOVE) certificat amb Denominacié d'Origen Protegida
a I'Estat espanyol la campanya 2013-14 ha estat de 29.000 t, pendents
encara dels resultats de la campanya actual. Per tant, la primera dada
interessant, a part de I'alta variabilitat entre campanyes en la produccié
d'oli, és que I'oli OOVE que es comercialitza amb segell de denominacié

Aceites del Bajo Aragén 6,17 %

Estepa 6,55 %

Sierra Mégina 6,78 %

Les Garrigues 9,63 %

Sierra de Cazorla 10,02 %

Baena 14,99 %

La nostra DOP va aconsequir posicionar al mercat el 65,59% de total de la
produccié d'oli protegit, augmentant la comercialitzacié en 175 tones
respecte a la campanya anterior; aquestes dades contrasten amb les de deu
anys abans on la comercialitzacié d'ol certificat estava entre el 45-55%. Tenim
encara forca camp per recdrrer en aquest aspecte.

De les 4.584 t comercialitzades en aquesta collita, 4.381 t s'han destinat al
mercat nacional, 94,13 ta la Unid Europea, destacant Italia, Alemanya,
Holanda i Belgica, i 108,54 ta paisos tercers com la Xina, EUA, Japd i Noruega.

Destinacio Tones %
comercialitzades
Estat Espanyol 4.381 95,58
UE (Italia, Alemanya i Holanda) 94 2,05
Paisos tercers (Xina, EUA, Japd i Noruega) 109 2,37
4.584 100

d'origen protegida és una molt petita part dintre del conjunt d'olis d'oliva,
representa un 1,6%-2% com a maxim.

Segons dades del MAGRAMA de finals de 2014, la DOP Siurana es consolida
en la campanya 2012/2013 com una de les capdavanteres de |'Estat
espanyol en la comercialitzacié d'oli d'oliva verge extra qualificat, frec a
frecamb la DOP Baena, amb un nivell de produccié d'aquesta molt superior,
de 16.779 tdavant la nostra produccid de 4.584 t.

Poniente de Granada 5,28 %

Priego de Cérdoba 4,05 %
rlegode . oo 2 Sierra de Segura 1,85 %

0Oli de Navarra 1,83 %
Montoro-Adamuz 1,18 %

Oli Sierra del Moncayo 1,13 %

0li Campo de Montiel 1,00 %

Oli de la ComunitatValenciana 1,00 %
Oli Monterrubio 0,96 %
OlidelaTerraAlta 0,77 %

Oli de La Rioja 0,76 %

Oli de Mallorca 0,71 %

Oli del Campo de Calatrava 0,38 %
Gata-Hurdes 0,28 %

Oli del Baix Ebre-Montsia 0,14 %
Sierra de Cadiz 0,11 %

Montes de Granada 0,05 %

Oli de La Alcarria 0,04 %

Antequera 3,96 %

Montes de Toledo 2,70 %

Altres 12,20 %

Siurana 17,67 %

Font: MAGRAMA

El nostre mercat actual clarissimament és |'interior on comercialitzem el
95,58%, tot i que s'estan fent grans esforcos i avencos darrerament en
I'exportacid del producte; les dades d'aquesta campanya en curs avalen
aquesta tendencia.

Si mirem més en detall els paisos on s'exporta oli DOP Siurana i el % que
aquest oli DOP Siurana representa dintre del conjunt de I'oli espanyol que
s'exporta a aquest pais, ens trobem:

Destinacié Tones % oli DOPS sobre total DOP’s
comercialitzades  espanyoles exportat a pais
Noruega 3696 90,15
Holanda 10,80 18,93
Japd 12,31 Pendent
Italia 49,80 5,22
Belgica 4,35 15,52
Alemania 2321 12,35
EE.UU. 16,84 9,46
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En aquesta campanya a que fa referéncia I'estudi,
també va obtenir el valor econdmic més gran a
Espanya amb 18,34 milions d'euros, un 16,9%
del total del valor economic de I'oli comercialitzat
amb DOP a |'Estat Espanyol, sequida de Baena
amb 16,73 milions i les Garrigues en tercera
posicid amb 11,16 milions. Analitzant pero els
preus per kilogram d'oli, Mallorca va marcar el
preu més elevat, 12,59 €/kg, molt allunyada de
[a resta, sequida de I'oli de la Comunitat Valenciana
a 8,20€/kg i Gata Hurdes a 8€/kg. El preu de
Siurana estava al voltant de 4 €/kg.

Pertant, sembla que latendéncia de la nostra DOP
és positiva i cal reforcar totes les estrategies per
a mantenir aquesta posicié capdavantera de
comercialitzacid de I'oli produit i emparat per la
DOP, per fer front als reptes que se'ns plantegen:

Augmentar al maxim la comercialit-
zacid amb segell DOP de I'oli produit
al nostre territori.

Millorar la cultura de l'oli per tal que
s'apreciin i valorin les qualitats de
I'oli verge extra amb DOP Siurana.

Mantenir i augmentar el preu de
venda de |'oli, apropant-nos al d'al-
tres DOP.

La qualitat de 'oli d'oliva verge extra emparat per
laDOP Siurana, la participacid i bon posicionament
de les nostres entitats en premis i fires i en certa-
mens nacionals i internacionals déna valor a la
nostra marca, i el segell DOP Siurana és reconegut
com un dels més importants de |'Estat espanyol
dintre del seu segment: un oli d'oliva verge extra
de maxima qualitat que representa també territori,
tradicio i a més és molt beneficios pera la salut.

L apunt 491
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La Fira del '0li Nou fle
Reus se celebrara els d'zes
13i 14 de novembre z'la
de Tarragond, els dtgs
27,2829 del mateix

mes.
NO TE LES PERDIS!

Historia i protagonistes de la DOP Siurana

ORIGENS

L'any 1979 s'aprova el reglament i naixia la DOP Siurana, la segona denominacid d'origen
d'oli d'oliva de I'estat espanyol. Foren un grup de persones que, coneixedores de la qualitat
i el valor excepcional de I'oli d'oliva verge extra arbequi del nostre territori, van veure la neces-
sitat de certificar aquesta qualitat i I'origen, i van treballar per aconseguir emparar aquest pro-
ducte amb el distintiu de maxima qualitat certificat per la Unid Europea.

Entre el grup de persones que varen emprendre la iniciativa hi trobem en Matas Rafols,
president provisional en la creacié de la DOP; en Salvador Perell6 Massip, segon president de
la DOP; en Josep Baiges Nogués, tercer president de la DOP, etc., entre molts altres que també
van donar suport a la creacié de la DOP Siurana. La feina i dedicacié de tots ells fou crucial tant
en la creaci¢ del Consell Regulador com en el seu desenvolupament.

De la feina feta, entre altres, volem remarcar que la DOP Siurana va certificar el primer
oli d'oliva verge extra ecologic amb DOP a Catalunya.

Una de les anecdotes més recordades pel Sr. Josep Baiges, productor al municipi de Montbrié del
Campi expresident de la DOP, fou que I'any 2001 dues entitats de la DOP Siurana van guanyar el premi
i també I'accéssit en la categoria de fruitat madur dels Premis del Ministeri d'Agricultura i Pesca, un
dels reconeixements més prestigiosos a nivell estatal i internacional; en la recepcid organitzada per
allliurament dels premis davant d'unes 400 persones, el Sr. Miguel Angel Arias Cafiete, llavors ministre
d'Agricultura i Pesca, va exclamar: “; Qué hacen los andaluces, que los catalanes les quitan los premios?;
referint-se al fet que havent-hi les grans extensions d'oliverars a Andalusia, no podia ser que uns
petitissims productors elaboradors fossin capagos de guanyar-los... Any rere any els olis de la DOP
Siurana han anat sumant premis i reconeixements en diferents certamens, tan nacionals cominternacional.

En aquests 36 anys tot ha canviat molt, des de la manera de conrear les oliveres a la forma
tradicional de comprar i vendre; en els seus inicis les tasques de promocid es realitzaven
recorrent el territori de fira en fira donant a coneixer les caracteristiques tniques i excepcionals
d'un producte exclusiu. Actualment amb Internet i les xarxes socials, la globalitzacid del mercat,
els tipus, rols i ritmes de vida de les families, etc., el repte és adaptar |'estrategia de promocié
a aquests nous models per tal de fer-la el maxim eficient possible.

Aix0 sf, el que no ha canviat és la necessitat de donar a coneixer el nostre producte amb el valor i

singularitat que es mereix, sequint sempre els valors i I'empenta dels pioners i referents de la DOP
Siurana als qui dediquem aquest article. Gracies a tots vosaltres per obrir el camii tota la feina ben feta!

. Des d'aquestes linies, un record molt especial al Sr. Perell6, -

el nostre segon president, que ens ha deixat aquest any 2015.




Iniciatives destinades a difondre la cultura i els valors de la DOP Siurana

Les principals accions de promocié de la denominacié d'origen protegida Siurana se centren en els segiients eixos:

POTENCIAR LA MARCA SIURANAI
LA NOVA IMATGE

- Campionat Mundial de Patinatge a Reus.

Amb la salut i ’esport!

- Butlleti Sc Siurana.

- Millora de la informacié al web.

- Presencia a les xarxes socials: Facebook i Twitter.
facebook.com/DOP.Siurana i @DOP_Siurana

-Setmanes gastronomiques amb oli DOP Siurana
arestaurants de Reus i Tarragona.

- Festival Internacional de Mdsica i Campionat
Internacional de Balls de Salé de Cambrils.

-Tallers de cuinaamb oli DOP Siurana.

- Congreso Nacional de Técnicos de Enfermeria
-Tastos comentats pera consumidors i y Farmacia i Congrés Dieta Mediterranea a BCN.

professionals.

| W
-Promocid de I'oli DOP a mercats de Reus i
Tarragona.
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- Participacid i/o preséncia a fires i concursos:
Sald Gourmets 14-15, Congrés Internacional

de Dieta Mediterrania-Alimentaria, Feria Nacio-
nal del Campo FERCAM, Feria Internacional del

-Rodatge d'un programa sobre els olisamb
DOP SiuranaaTV3.

ACCIONS INSTITUCIONALS

-Viisita institucional dels membres del Panell de
Tast Oficial d'Oli aAlemanya i de la delegacié

- Col-laboracié amb la Guia Repsol en I'edicid

d'unvolum sobre ['oli d'oliva verge extra Siurana.

- Organitzaci6 de la Firade I'Oli Nou Siuranaa

argentina del Ministeri d'Agriculturai Empreses.

Aceite de Oliva y Industrias Afines EXPOLIVA,
Mercat del Mercadal, Fira Sant Jaume, Ganxet

- Participacid en actes i activitats de la Federacid
Pintxo, El Priorat a Salou...

Catalana de DOP-IGP;

ReusiTarragona.

. Oli d'oliva verge extra SIURANA,
A el secret de la millor gastronomia!

Bascckona, pavelds 1, del 200l 25 Foctubee. Yealn 3 s e nosres ol

LA BONA CUINA SEMPRE DEMANA UN

»  BON OLL, QUIN?
22 d'octubre, 11302 12.30 h., al taller 3.

- Participacid al Forum Gastronomic - Hostelco a
Barcelona.
Tast d'olis d'oliva verge extra i marldatge

- Les denominacions d'origen als supermercats
CAPRABO.

- Show-cooking d’en Pep Nogué amb productes
amb DOP

- Presentacid dels Olis DOP a les escoles
d'hostaleria de Barcelona.

- Concurs de cuina Bonpreu

- Concurs de joves cuiners/es i cambrers/es de
Catalunya.

- Premis a les 5 DOP Catalanes

- Premis de la DOP Siurana a la promocid i ala
qualitat.



Premis Siurana: Entenedors de 1'Any

Els altims guardons de la DOP Siurana que, d'acord amb el lema “Entendre I'oli", es lliuren anualment en la gala de
la Nit del Comerg i Turisme que organitza I'Ajuntament de Reus, en les dues modalitats de Distinci6 a la qualitat i
Distincid a la promocié i divulgaci, han estat en la seva tltima edicié, la 23a, els segiients:

Distinci6 a la qualitat de I'oli amb denominacio d'origen
protegida “SIURANA” per a I'Associacié QuExtra Internacional.

Per la seva activitat de foment de la competitivitat dels productors d'oli d'oliva verge extra i de promocié de la cultura de la qualitat entre

els seus membres i entre els consumidors finals.

Al'acte va assistir la presidenta de |'Associaci6, Sra. Soledad Serrano, qui
va recollir el guardé.

Aquesta Associacio va néixer el 2013 a Cordova i es va estendre rapidament
aleszones productores, i els seus objectius son la promocié dels olis verges
extra de qualitat, independentment de la zona de produccid. Aquest
caracterinternacional de QuExtra! és el que ha portata I'Associacic a atreure
socis de diferents paisos, i ara compta ja amb membres d'Uruguai, Turquia,
Tunisia, Portugal, i també Italia, Franca, Portugal, Israel.

Aquesta Associaci6 atorga un segell internacional SIQEV que garanteix al
consumidor que I'oli que disposa d'aquesta etiqueta és un verge extra
d'altissima qualitat durant tota la seva vida de consum preferent, i que ha
de complir uns alts estandards de qualitat. Entre els seus integrants hi ha
empreses de les principals zones olivereres d'Espanya i del mén.

Distincié a la promocio i divulgacié de ['oli amb denominacié
d'origen protegida "Siurana" per a Mr. Steven Jenkins.

n reconeixement a la seva decidida i continuada tasca per la divulgacié i promocié de I'oli am iurana.
E tal decidid tinuada t la divul de I'ol b DOPS

Tant en les seves conferéncies publiques i multiples aparicions en premsa,
on s'ha convertit en un prescriptor del nostre oli, posant-lo piblicament com
exemple de combinacié de producte magnifici exclusiu, producte natural,
preservacid de les tradicions i contribucié al manteniment de la terra i el
medi ambient, com en la venda a la seva cadena de grans supermercats
Fairway.

L'Steven Jenkins, descrit pel New York Magazine com "el botiguer del luxe
aNova York" i nomenat recentment una de les 25 persones més importants
de la historia de la industria alimentaria especialista d'Ameérica per la revista
Gourmet Retailer, és reconegut per haver introduit nombrosos aliments als
Estats Units. Ha publicat diferents llibres, ha estat convidat com a jurat en
diversos concursos i escoles culinaries als EUA i també a Europa, on se li han
concedit titols honorifics de diferents societats que pocs americans abans
havien aconseguit.
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