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La qualitat distingueix I’oli de la campanya 2018-2019

«Delicat, elegant i complex” Aixi és l'oli de la collita 2018-2019, segons la cap
del Panell de Tast Oficial d'Olis Verges d'Oliva de Catalunya, Angels Calvo.
Territori, tradicid, qualitat i salut es conjuguen a la perfeccid en un producte
tnic, I'oli nou, que es va presentar en unafinca d'oliveres centenaries a Vinyols

i els Arcs,amb I'apadrinament del periodista i Premi Nacional de Comunicacié
Xavier Graset.

En les 9.000 hectarees d'oliveres que aplega la DOP Siurana, l'esforc i la passio
de 5.000 productors han permés en aquesta campanya elaborar uns 2,6
milions de quilos d'oli, un 62% menys que la collita 2017-18. «Sera una
campanya curta, marcada per una molt bona qualitaty, afirmava el president
de la DOP Siurana, Antoni Galceran a finals d'octubre.

«El factor imprevisible de la climatologia en cada campanya és una llicé de
vida que ens dona la terrax, afirmava Xavier Graset durant la seva intervencié
en la presentacid de la collita. El periodista reconeixia que I'oli d'oliva verge
extra és la benzina de la seva vida i que, per ell, la imatge de la felicitat és
«entraren un moliisucaruna torrada amb l'oli nou», sobretot si és de la DOP
Siurana, "un dels millors olis del mon, conjuntament amb el de les altres
denominacions d'origen catalanes".

Equilibri i complexitat aromatica

Loli nou, segons la descripcié d’Angels Calvo, cap del Panell de Tast Oficial
d'Olis Verges d'Oliva, és «delicat, elegant i complex, amb un afruitat mig-alt,
que té una entrada dola i suau, amb notes subtils damarg i picant, que el
fan equilibrat. Un oli que aromaticament recorda a I'ametlla, al fonoll, al
tomaquet i fins i tot a la carxofa, aromes verds i intensos al principi de
temporada que, amb el pas del temps, s'aniran suavitzant.



Representant els productes catalans de qualitat

El passat mes de novembre, la DOP Siurana va ser presentala fira
Genussmeile 0 “la milla del plaer” de Mannheim (Alemanya), que
en motiu de la celebracié del 30é aniversari de |'Associaci¢ 4
motors d'Europa -Alvernia-Roine-Alps, Catalunya, Llombardia i
Baden-Wiirttemberg-, ha tingut una amplia difusid i s'ha estés a
les diverses regions europees.

Els productes que han representat a Catalunya son la pera de
Lleida, la poma de Girona, el torré d’Agramunt i el cinc olis
catalans amb DOP, junt amb productes DOP-IGP.

Els assistents a la fira “la milla del plaer”, a més de conéixer cada
producte i les seves singularitats, van poder tastar una creacio del xefi
gastronom Pep Nogué que integrava els quatre productes: llit de torrd
amb compota de pomai peraal vi regatamb l'oove de la DOP Siurana.

La DOP Siurana va ser 'escollida per a representar els productes catalans
de qualitat dintre les Best practices, "PDO Siurana: Beyond olive oil",
amb l'objectiu de posar en valor les persones que hi ha darrere del
gran producte que és 'oove DOP Siurana, i un repas a les accions de
promocid de la cultura de l'oli.

Benvinguda a I’oli nou: Fires de Reus i Tarragona amb record de
vendes, 70.000 litres

REUS - Capital de I'oli

Del 10 al 18 de novembre Reus es va convertir en la capital de I'oli Siurana, amb
activitats diverses com una ruta de I'oli amb bicicleta, tast a cegues i degustacionsi,
finalment, amb la celebracio de la 22a Fira de I'oli nou DOP Siurana els dies 16117
ala placa de la Llibertat. El certamen, que compta en forganitzacio a l'Ajuntament
de Reus, va aplegar els productors més importants de la DOP i hi van col-laborar
moltes entitats de la ciutat. Durant la fira es van programar 27 activitats, dirigides a
tots els pdblics, especialment el familiar, i va ser un éxit de vendes i participacio.

TARRAGONA - Majoria d'edat

La 18a Fira de l'oli Nou de Tarragona es va celebrar del 30 de novembre al 2
de desembre a la plaga Corsini, una gran festa per celebrar amb I'Ajuntament
deTarragona la seva consolidacid any rere any. Per tal de promoure la cultura
de I'oli es van programar una gran varietat d'activitats per a tots els publics i
de molt diferent tipologia: des de tastos infantils i per adults a tallers familiars,
showcookings, vermuts degustacié, mdsica en directe i ball a ritme de swing,
sortejos, com «El teu pes en oli», en col-laboracié amb les parades del Mercat
Central, o premis per experiéncies d'oleoturisme. Daltra banda, alguns
restaurants de la ciutat també van col-laborar amb la campanya Va d'oli! en
la qual ofereixen tastets elaborats amb oli nou DOP Siurana.




Mirades Siurana 2018: Balan¢ del tancament campanya 2017-18

Més volum i valor

La DOP Siurana ha incrementat de la produccié doli d'oliva verge extra de mésd'un
34% a la campanya 2017-2018, passant dels 4,7 milions de quilos als 6,5 milions
de quilos. Un volum molt per sobre de la mitjana dels Gltims anys que s'havia fixat
al voltant dels 5,2 milions de quilos.

També s'ha constatat un increment de la comercialitzacio certificada amb DOP
superioral 18,87% respecte de la campanya anterior. Toti que en el mateix periode
hi ha hagut un descens d'hectarees, degut, basicament, al nou sistema de registre
que ha eliminat molts duplicats.

Una altra tendencia que ja sapuntava en campanyes anteriors i que ha anat en
augmentésla perdua de protagonisme de la garrafa de 5 litres: en 10 anys ha passat
del 85% al 55,75% de vendes en volum. Per altra banda, els envasos de 250 ml o
de 500 ml han tingut un creixement continuat . Aquest canvi és molt important
perque indica que cada cop es va assignant un valor més elevat al producte.
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Exportacio

Pel que fa a l'exportacié, més d'un 10 per cent de la comercialitzacid total de
I'oli d'oliva verge extra DOP Siurana total va a altres paisos de 4 continents
(un 10,42%), destacant com a principal mercat els EUA amb 108.377 litres,
sequit d’Alemanya amb 32.038 litres. Asia és el continent on més s'exporta
amb 170.259 litres, amb Taiwan i Corea al capdavant.

Formacid, educacio i pedagogia

El balang de les accions implementades durant el 2018 en I'ambit educatiu
i pedagogic és molt positiu, com també de promocid i divulgacié per
incrementar el coneixement de I'oli d'oliva verge extra Siurana entre diferents

publics i assegurar-ne el seu consum regular. En aquest sentit, les principals
accions realitzades han estat:

-Increment de la promocié de la cultura de I'oli a través dels tallers educatius
a les escoles, diversitat d'activitats a les fires de l'oli nou i, amb un augment
de recursos destinats i un major abast territorial de les accions

- 15 Sessions a prescriptors: facultats, instituts i escoles de Cuina i
Restauracid. Enologia, Turisme i Dietética i Nutricid; 487 futurs
professionals formats

- Creaci6 de dues beques per a estudiants de I'EHIT de Cambrils que
reconeixeran els millors projectes amb l'oli d'oliva verge extra com a
aliment protagonista.

- Actualitzacié del web per fer-la més dinamica i agil, i una comunicacié més
regular i efectiva a través de les xarxes socials i arribar a nous publics.

Acte #MiradesSiurana 2018

A part del balang de la campanya, I'acte inclou el lliurament de premis del
XXVI concurs escolar de Dibuix, el 1l de Receptes explicades, i el #Socsiurana
d'instagram: les altres mirades a la DOP, la dels infants i la d'Instagram.

EI XXVI Concurs escolar de dibuix i receptes amb I'increment d'un 10%
d'escoles participants, 77 alumnes finalistes d'entre 7 12 anys implicats ha
premiat 6 obresi 6 accessits. Originalitat, sensibilitat i creativitat, també a les
propostes gastronomiques guanyadores del Il Concurs Receptes explicades:
“taronjad'oli"i"cocdeiogurt” que elsalumnes han cuinat després a I'Escola
d'Hoteleria i Turisme de Cambrils.

Al concurs d'Instagram s'han valorat les imatges compartides per assistents
a totes les fires de I'oli nou. S'ha reconegut la tradicid, I'originalitat i la
singularitat de les fotografies presentades.
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La campanya ‘Has begut oli?’ exit a les escoles de la provincia de Tarragona i Barcelona

Un any més, la DOP Siurana ha apostat per la sensibilitzacié a les escoles
mitjangant els tallers "Has begut oli?’, amb excel-lents valoracions tant per
part dels alumnes com del professorat.

Estracta d'un tast adaptat als nens i nenes de 6¢ de primaria, on es fomenta
la participaci6 i l'autonomia de I'aprenentatge, ja que son els mateixos
alumnes qui perceben les diferéncies sensorials entre un oli d'oliva, producte
industrial, i un oli d'oliva verge extra, suc natural de l'oliva de categoria
superior, i identifiquen parametres com aromes i sabors. Per la gran majoria
d'alumnes aquesta és la primera vegada que han estat capagos d'identificar
atributs com el gust de tomaqueti d'ametlla que caracteritza ['oli d'oliva verge
extra DOP Siurana. Durant la realitzacid de l'activitat també es promou la
dieta mediterrania, es valora la importancia cultural lligada al mén de la
produccid i elaboracié doliies parla de les propietats saludables que aporta
consumir oli d'oliva verge extra.

La campanya de sensibilitzacid s'ha fet a les principals ciutats del territori, i
de comarques centrals de BCN. En xifres el curs 2018-19 respecte a lanterior:
5.872 alumnes (increment del 45%), 233 grups (increment del 33%), de
127 centres escolars diferents (increment del 27%).

TOTAL2018-19 Increment %
Centres Educatius 127 27
Grups / classe 233 33,14
Alumnes 5.872 44,99
Valoraci6 professorat 4,9/5

Josep Baiges i Nogués, premi Entenedor de I'any 2018 “in Memoriam”

Mail'acte de lliurament del premi Entenedor de lany havia estat tan emotiu.
Lafamilia del Josep Baiges Nogués recollia a titol postum el reconeixement
a la seva aportacié durant els més de 15 anys com a president de la DOP.
“Era una bona persona’, va dir el president de la DOP, Antoni Galceran,
"i, crecque aquest és un dels millors llegats que pot deixaralg en marxar”.

En Josep va fer aportacions clau per a la consolidacié de la DOP Siurana.
Amb ell esvaniniciar les fires de I'oli de Reus i de Tarragona, i es va mostrar
incansable en el proposit d'aconseguir any rere any augmentar el
percentatge d'envasat de I'oli de la DOP, que continua sent un dels principals
objectius per dignificari donar el valor afegit que el nostre excel-lent producte

i els nostres pagesos es mereixen.

Durant la seva trajectoria com a president, la DOP Siurana va aconsequir
importants reptes, com ser la primera de tot I'Estat en envasar i certificar oli
ecologic, recollirnombrosos premis, o estar present en els plats del sopar i
damunt lataula de la gala dels premis Nobel a Estocolm.

En Josep Baiges a més va ser president de la cooperativa de Montbri6, va
ser membre dels consells rectors de la Federacid de Cooperatives Agraries
de Catalunya, d'Uni6 Agraria i del sindicat Unid de Pagesos, entre daltres.

| sempre va trobar, malgrat tota la feina de gestié que havia de dur
aterme, dies i hores per la seva familia i per tenir cura de les seves
oliveres i les seves vinyes, perque, segons va dir a l'acte I'Antoni
Galceran, "per damunt de tot era un home de la terra, entregat al
seu noble ofici i que va entendre la maxima del filosof Ciceré quan
va escriure fa molts segles que, I'agricultura és la professié propia
del savi, la més adient al senzill, I'ocupacié més digna per a tot
home lliure".
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